Beeren - Eistorte

Kategorien:  Eis, Torte
Zutaten far: 1 Stick

600 Gramm Beeren, gemscht, (z.B. Erd-, Johannis-,
H nbeer en)
150 G anm Zucker, feiner
1 Pack. Puddi ngpul ver, Vanille
450 m  Sekt, trockener
600 Gramm Sahnequar k
4 grof3. Baiser (Meringen)
600 m  Sahne

Anleitung:

Beeren putzen, mt Kichenpapi er trocken tupfen. Hi nbeeren nur

verl esen. Ein paar Erdbeeren zum Garnieren beiseite | egen. 150g der
gem schten Beeren purieren. 75g Zucker mt Puddi ngpul ver und Sekt
verr ihren, unter den Sahnequar k heben. Meringen zerbrdseln, unter

di e Quarkmasse zi ehen. Sahne sehr steif schlagen, dabei den
restlichen Zucker einrieseln |assen. Behutsamunter die Crene heben.
Masse in eine mt kaltem Wasser ausgespilte Formfillen. Dabei das
Frucht ptiree und di e Ubrigen Frichte unterzi ehen. M ndestens 5 Std.
frosten.

Zum Servi eren Torte aus der Form dricken und mt den ubrigen
Er dbeeren verzi eren.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



