Butter scotch - Eiscreme M .Butter

Kategorien:  Eis
Zutaten fur: 4 Portionen

75 Gramm Butter, oder Margarine
75 Gramm Zucker, braun
150 Gamm M ch
1/2 Essl . Spei sest arke
2 Essl. MlIch, kalte
1/2 Teel . Sal z
1/ 4 Teel . Vanillepulver, bis zu 1/4 EL
1 Pack. Sahne

Anleitung:

In ei nen Wasser badt opf Zucker und Butter geben. Im Bad | assen, bis
die Butter gut mt dem Zucker verm scht ist. Danach herausnehnen.
Jetzt eine Tasse M| ch dazu geben und kurz bis zum Kochen erhitzen.
Danach Stéarke und 2 Essl6ffel MIch vernengen und zur Zucker-Butter-
M | chmasse geben. Noch das Sal z dazu und unter sté&andi gem Rihren

sol ange kochen, bis die Masse andi ckt. Abkihlen | assen und dann die
Vani | | e dazugeben. Schl agsahne ei nrihren. In die Ei smaschi ne geben.

Zubereitungszeit: 15 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: si mpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



