Caipirinha - Sorbet

Kategorien:  Suessspeise, Eis, Sorbet
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER 6- 8 PERSONEN

200 G anm Zucker
4 Limetten
100 m  Cachaca (Zuckerrohrschnaps)

Z.B. Ypioca oder Pitu

Anleitung:

Zucker mit 500 m Wasser in einem Topf erhitzen und dabei ruehren
bis die Kristalle aufgel oest sind, dann den Sirup aufkochen und 5
M nut en koechel n | assen. Vom Herd nehnen, auskuehlen und im

Kuehl schrank erkalten | assen

Li netten hei ss waschen, mt einem Tuch abtrocknen und die Schal e
abrei ben. Den Saft saentlicher Fruechte auspressen und durch ein
Si eb zum Zuckersirup gi essen. Linmettenschal e und Zuckerrohrschnaps
dazuruehren und all es i m Kuehl schrank nochmal s dur chkuehl en

Sorbetsirup in die Eismaschine fuellen und gefrieren | assen
Ti pp: Linmetten und Zitronen | assen sich besser und ergiebiger

auspressen, wenn sie vor dem Aufschnei den auf dem Kuechentisch mt
dem Handbal | en kraeftig gedrueckt und geknetet werden.



