Eis- Torte

Kategorien:  Kuchen, Eis, Parfait
Zutaten fur: 1 Rezept

BODEN
4 Ei wei R
100 Gramm Hasel nisse, gemnahl en
100 Gramm Wal nusse, gemahl en
200 Gramm Zucker
FULLUNG
3/4 Ltr. Sahne
5 Essl . Zucker
3 Essl. Rum
200 Gramm Bl ockschokol ade, bitter
Anleitung:

Ei wei B sehr steif schlagen, nicht flockig. Zucker und gemahl ene Nisse
unt er heben. Aus di esem Teig 2 Bdoden backen (28ger Form . Backzeit:
15 min. bei 180°C. AnschlielRend ei nen Tag auskihl en | assen. Fur die
Ful I ung Schokol ade raspel n, Sahne crem g schlagen (nicht steif). D e
Zut aten und di e geraspelte Schohol ade unterheben. Auf den unteren
Boden gut 2/3 der Fullung geben, dann den zweiten Boden darauf |egen
Die restliche Fiullung dartber verteilen. Mt Schoko-Streuseln
verzieren. Nach 2 Std. Kuhlung den Kuchen schnei den (dann ist er
noch nicht zu fest) und anschlielBend weiter kihlen



