Erdbeer - Eis- Gugelhupf

Kategorien:  Dessert, Gugelhupf, Eis
Zutaten for: 12 Portionen

11/2 kg Erdbeeren
4 Essl . Puder zucker
250 Granm Mascar pone
350 Gramm Sahne-Di cknil ch
6 Essl . Zucker
400 Gramm Sahne
1 Unbehandel t e Orange;
Schal e davon
50 Gramm Pistazien

Zitronennel i sse-Bl aett chen

Anleitung:

Von den Erdbeeren einen Teil (600g) waschen, trockentupfen.

Sti el ansaetze entfernen. Fruechte puerieren, durch ein Haarsieb
streichen. Mt Puderzucker verruehren. Mascarpone mt D ckmlch und
Zucker verruehren. Sahne steif schlagen. Mt O angenschal e unter die
Mascar pone- Masse zi ehen. Mascar pone- Masse und Erdbeer mar k

abwechsel nd in ei ne Gugel hupf-Form (2,51 Inhalt) einfuellen. Misse
mt einer Gabel durchziehen, so dass eine Marnorierung entsteht.
Qugel hupf ueber Nacht gefrieren. Zum Servieren den Rand mit einem
Messer abl oesen. Einen Teller auf die Formlegen, Formsant Teller
umdr ehen. Bei Zimmertenperatur 1/2 - 3/4 Stunde antauen | assen.

Qugl hupf aus der Form stuerzen. In den Gefrierer stellen, damt die
aeussere Schicht w eder fest wird. Restliche Erdbeeren waschen,
putzen, vierteln. Eis in Scheiben teilen. Mt Fruechten auf Tellern
anrichten. Mt Pistazien und Kraeuterbl aettern dekorieren.



