Gefrorenes- Herz

Kategorien:  Suessspeise, Kat, Kuchen, Eis
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Pack. Kipferl; Biskuitsorte
50 Gramm Mandel splitter
1 Pack. Dunkl e Schokol adegl asur
350 Gramm  Apri kosen
3 Essl. Ruhm
250 m  Rahm
250 Granm Mascar pone
130 Gramm Honi g
GARNI TUR
2 Apri kosen
Zitronennel i sse
150 m  Rahm
Anleitung:
Fuer eine Herzformvon rund 1.5 1 Inhalt oder eine Springformvon

24 cm Durchmesser Formmit Klarsichtfolie ausl egen. Fornboden mit
Ki pferl bedecken.

Mandel splitter hacken. Schokol adegl asur schnel zen, wi e auf dem
Beut el beschrieben, mt den Mandel n m schen. Schokol ade auf den
Bi skuits ausstrei chen, fest werden | assen.

Apri kosen hal bi eren, entsteinen und mt dem Rum puerieren. Rahm
stei f schlagen. Mascarpone und Honi g sehr gut verruehren, Rahm
sorgfaeltig unter die Crenme ziehen. Aprikosenpueree unterm schen.
Auf dem Schokol adeboden verteilen. Tiefkuehlen.

Ei storte aus der Form nehnmen. Rahm steif schlagen und in einen
Spritzsack fuellen. Torte mt Aprikosenspalten, Zitronennelisse und
Rahnr osett en garni eren.



