Glace von Schwarzen oder Roten " Trebeli”

Kategorien:  Suessspeise, Kdlt, Eis, Frichte
Zutaten fur: 1L Eis

760 Gramm Beerensaft; Beeren zuerst
Gewaschen und entstielt
240 Gramm Puder zucker
1 Essl . Doppel rahm
2 Teel . Kirsch

Anleitung:

Fruechte puerieren, Saft durch ein Kuechensieb passieren. Mt dem
Puder zucker vernengen und so | ange schl agen, bis sich saentlicher
Zucker aufgel oest hat. Die Masse in der Ei smaschine drehen. Kurz vor
dem Fest wer den den Doppel rahm und den Kirsch bei fuegen. Im

Ti ef kuehl fach fest werden | assen.

Qder: Masse in den Tiefkuehler geben. Alle 30 Mnuten nmt dem

M xstab gut durchruehren. Wenn di e Masse fast gaenzlich fest ist,
Rahm und Ki rsch unterzi ehen, fest werden | assen. 30 M nuten vor dem
Servi eren aus dem Ti ef kuehl fach nehnen und i m Kuehl schrank etwas

wei ch werden | assen.



