Himbeer - Sorbet 2

Kategorien:  Eis, Sorbet, Friichte, Profi
Zutaten fur: 2 Personen

500 Gramm Hi nbeeren
150 Gramm Zucker
1/ 4 Ltr. Wasser

40 m  Hi nmbeer gei st

Anleitung:

Zucker und Wasser in einen Topf geben. Aufkochen und anschli el3end
auskiuhl en | assen. Diesen Fl Ussi gzucker nennt man L&uterzucker, der
in der Patisserie haufig verwendet wird. Hi nbeeren (ein paar zur
Garnitur uUbrig lassen) mt dem L&ut erzucker kurz m xen, durch ein

Si eb passi eren und den H nbeergei st dazu geben. In einer Ei smaschine
ruhren und abkihl en | assen. Das Sorbet in eine Sektschal e geben. Mt
ei n paar H nbeeren garnieren.



