Mocca - Eis - Weil3es

Kategorien:  Eis, Cremeis, Eigen, Profi
Zutaten far: 1 Litter

150 Gramm Cerdstete ganze Kaf f eebohnen, in
1 Ltr. Hei Ber Sahne/M I ch
30 M n. ziehen, |assen, dann absieben
8 Eigel b
250 Gramm Zucker, zur Rose abzi ehen, passieren

Anleitung:

M | ch/ Sahne erhitzen und di e Kaffeebohnen zugeben, diese 30 M n.
darin ziehen |l assen. Zucker nmit den Eigel ben in der

Anschl agnmaschi ene schaum g riuhren,die MIch durch ein Sieb in die
auf geschl agenen Ei er Zucker abpassi eren und anschlielRend auf dem
Feuer mit einem Schneebesen bis ca. 60°C zur Rose abzi ehen/

auf schl agen. Rasch i m Ei swasser abkihl en und durch ein Haarsieb
passi eren und in einer Eismaschiene ausgefrieren



