Rosenbliten - Eiscreme

Kategorien:  Eis, Cremeis, Exotisch
Zutaten fur: 6 Portionen

500 m Mlch
Rosenbl uet enbl aetter
8 Eigel b
125 Gramm Zucker, feinkoernig
250 m  Doppel rahm

Spei sef arbe, rot
Fal | s gewuenscht

Anleitung:
M | ch auf kochen, Bl uetenbl aetter waschen und zugeben. 15 M nuten
zi ehen [ assen.

Ei gel b und Zucker verschl agen, bis die Masse dick und schaum g ist.

Rosenbl aetter absieben. MIch w eder zum Si edepunkt erhitzen. Etwas
M1 ch abnehnen und nmit der Schaunmasse verruehren. Dann die Masse in
die restliche heisse MIch einruehren. Die Htze reduzieren. D e
Eiercrene mt einem Hol zl oeffel vorsichtig ruehren, bis sie dick
wird. Die Crene ist gar, wenn man mt dem Fi nger auf dem zuvor

ei nget auchten Loeffel eine klare Linie ziehen kann. Abkuehl en | assen.

Doppel rahm schl agen und unt erzi ehen. Nach Bel i eben mit Spei sefarbe
roetlich einfaerben. Eis einfrieren.



