Schlemmer - Eis

Kategorien:  Eis
Zutaten fur: 12 Portionen

2 Ltr. Eis, Vanille
125 mM  Rum
250 Gramm Rosi nen, kernlos, oder Korinthen
100 Gramm Mandel n, suf3, gestiftelt
200 Gramm Schokol ade, Vollmlch oder bitter oder gem scht
250 m  Sahne

Anleitung:

Rosi nen und Rumin einem gut verschl ossenen Gef 4R m ndestens 24
Stunden bei Zi mrertenperatur ziehen | assen. Schokol ade hacken, mt
den Mandel n m schen. Eis aus dem CGefrierfach nehnmen, in kleine

St iicke schneiden und in einer groflen Schissel mt Rum Rosinen,
Schokol ade und Mandel n gut verrihren. Das Eis darf nicht schnel zen,
sondern nur zu einer Crene werden. Die Masse in ei ne Form geben
besonders schodn sieht eine Kranzformaus - und w eder ins
Gefrierfach stellen. 2 - 3 Stunden durchfrieren | assen. Sahne

stei fschl agen, das Ei s aus der Form stirzen und nmt der Sahne
garnieren. (Die Formkann evtl. kurz in hei Res Wasser getaucht
werden, damit das Ei s besser gestirzt werden kann.)

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



