Schokoladen - Eisala Maus

Kategorien:  Cremes
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Essl . Schokol adenpul ver oder
Tr i nkschokol adenpul ver
(Kakao ist nicht so
Enpf ehl enswert)

1/ 4 Ltr. Sahne

1/ 4 Ltr. Mlch
3 Eigel b

100 Gramm Zucker

Anleitung:

Sahne und M| ch zusanmen auf kochen und kl ei nschalten. Das Eigelb mt
Dem Zucker zu einer glatten Crene verruehren und erst dann das
Schokol adenpul ver Unterruehren, bis die Crene gl ei chmaessig
durchgefaerbt ist. Umes Noch einmal z U erwaehnen: mt dem

Handm xer waere di ese Sache i m Handundrehen Erledigt. D e M schung
in die heisse MIch (nicht kochend!) einfliessen | assen und

Wi t er behandel n, wi e unter Nusseis beschrieben



