Stracciatella - Eis mit Joghurt

Kategorien:  Suessspeise, Eis, Schokolade
Zutaten far: 700 Milliliter

300 Gramm Sahne

50 Gramm Wi sse Schokol ade

50 Gramm Vol | mi | chj oghurt

50 Gramm Puder zucker

100 Gramm Zartbitterschokol ade
Cer aspel t

Anleitung:

1. 100 g Sahne zusammen mit der in Stuecke gebrochenen wei ssen
Schokol ade unt er staendi gem Ruehren bei schwacher Htze in einem
Topf erwaernen, bis die Schokol ade geschnol zen i st.

2. Topf vom Herd nehnen, Joghurt zugeben und die Masse gruendlich
gl attruehren. Anschliessend zum Abkuehl en in ein Ruehrgefaess
fuel | en.

3. Restliche Sahne mit dem Puderzucker steif schlagen und zusanmen
mt der geraspelten Zartbitterschokol ade unter di e abgekuehlte
Schokol adenmasse zi ehen.

4. Die Ei smasse in den gekuehlten Behaelter lhres Eis-Profi fuellen
und 30-40 M nuten gefrieren | assen.



