Toblerone - Eis

Kategorien:  Eis, Cremels
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Tobl erone - Schokol ade
2 Becher Suf3e Sahne
6 Ei (er), davon das Eigelb
1 Pack. Vanill ezucker
20 m  Schnaps, Pitu (Brasilianischer Zuckerrohrschnaps)
Evt. Rum Aroma
Evt. Mlch

Anleitung:

Schokol ade in Kkl ei ne Sticke schneiden und i m Wasserbad schnel zen. Im
kal t en Wasserbad herunt erkihl en. Sahne u. Vanill ezucker schl agen

Ei gel b schl agen. In die geschnol zene Schokol ade das Eigelb
unterrihren. Wrd di e Konsistenz zu zadh, etwas M| ch zuflgen

Zul et zt vorsichtig die Sahne unterheben. Pitu (ersatzwei se wei3en
Runm) und evtl. Rumaroma zugeben. In den Gefrierschrank geben und
alle Stunde (2 - 3mal) durchrihren

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



