Vanille- Eis?2

Kategorien:  Eis, Cremels
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Eigel b
60 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
200 m Vollmlch
125 Gramm Sahne
AulRer dem

Ei smaschine mt mndestens 800 m Ful | mnenge

Anleitung:

Die Eigelbe mit der MIch, dem Zucker und Vanillinzucker unter

ruhren auf kochen. Alles durch einen feinmaschigen Sieb | aufen | assen,
und fir mndestens 1 Stunde in den Kihlschrank stellen. Sahne

auf schl agen und unter die erkaltete MIchm schung heben. In die

Ei smaschi ne geben, und rihren | assen, bis das Eis fest geworden ist.

H nwei s: Wegen der hohen Sal nonel | engef ahr bei Spei seei s verwenden
Wi r in unseren Rezepten kein rohes Eigelb.



