Weises - Schokoladen - Eis.

Kategorien:  Eis, Cremeis, Eigen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Ltr. Sahne/M | ch
120 Gramm Zucker
12 Eigel b
250 G amm Wi Be Kuvertire
80 m Crem de Cacao

Anleitung:

We Vanilleis ohne Vanillestangen herstellen. Creme zur Rose abzi ehen,
dur chpassi eren, Kuvertire gehackt in die warme abgezogene Crene
geben und riuhren, bis die Kuvertire aufgel 68t ist ,anschliellend den

Li kor und i m Ei swasser rasch abkihlen. In der Ei snaschi ene gefrieren.



