Zimtglacé - Eis

Kategorien:  Eis, Cremels
Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 4 kg Mlch
1/ 4 kg Rahm
0,14 kg Zucker
4 Ei (er), davon das Eigelb

4 Stangen Zim

Anleitung:

M1l ch und Rahm zusamen mnit den Zi ntstangen auf kochen. 30 M nuten
zi ehen | assen. Eigelb und Zucker schaum g rihren. Langsam zur

Zi mtmasse geben und zur Rose abkochen (nicht dber 85°C). In der
Sorbeti ére gefrieren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



