Mandarinen - Minze - Sorbet 1

Kategorien:  Sorbet, Eis, Friichte, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Mandarinenfilets frisch
Chne Kerne
600 Gramm Puder zucker
1 Bund M nzeblatter frisch
1/2 Ltr. Orangensaft

5 Bl atter GCelatiene

Anleitung:

Mandari enen am besten Kernl ose schélen. Mt Puderzucker und
Orangensaft ei nmal auf kochen. Ei ngewei chte Gel atine hinzu und
abkuhl en. M nze kl ei nhacken und zur kal ten Mandari nenfl Gssi gkeit
geben und in der Ei smaschiene gefrieren.




