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1 Info

Anleitung:
Li ebe Leser

kennen Si e noch Mangol d, Pastinaken, Mel de? Oder wi ssen Sie, we
schwarze oder wei sse Tomat en schnecken, oder birnenfoerm ge oder
gerippte? Al diese Leckerei en waeren unserer Ernaehrung um ein Haar
verl oren gegangen. Ganz einfach, weil sie nicht nmehr in unsere

noder ne, bei nahe schon industrialisierte Landw rtschaft passen

Dabei bergen diese Pflanzen ein wertvolles Gut: ihre Gene. Diese
sind verantwortlich fuer ihr besonders Aussehen, fuer ihren

char akteristischen Geschmack, fuer ihre individuellen Merkmal e und
fuer ihre Wderstandskaft. Mt dem Sterben jeder einzelnen Sorte
gehen sol che ei nmal i gen Ei genschaften unw ederbringlich verloren

Einige private Initiativen steuern engagi ert dagegen. Wer mag, kann
mthelfen und als "Sortenpate" sel bst zum Spaten greifen, und im
ei genen Garten Schaetze vergangener Jahrhunderte anbauen

Auch Gour met koeche fordern den Erhalt alter Sorten. Ihnen geht es um
den Geschrmack. Sie wi ssen, dass sie nur mt der Vielfalt
Koest |l i chkei ten schaf fen koennen. Ei ni ge europaei sche Spitzenkoeche
haben sich zu "Eurotoques" zusanmengeschl ossen. CGenei nsam mit

Erhal tungsinitiati ven noechten sie den Anbau von traditionellen
Genuesesorten und -arten unterstuetzen

Es | ohnt sich, ein Auge auf alte Cbst- und CGenuesesorten zu haben
Schon durch den Kauf von Mel de und anderen alten Delikatessen
foerdern wir auch den Erhalt.

Unsere Kinder noechten kei ne gepluenderte Welt erben
Wr tun uns allen einen Gefallen, wenn wir bei den alten

Kul tur pfl anzen das Ruder herunrei ssen: Alte Kultursorten bereichern
unsere Kueche, schnecken und sind gesund.



