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1 Info

Anleitung:

Wbher kommt der Geschnmack i m Win? D ese Frage koennen

W ssenschaftler bis heute nicht in allen Details beantworten. Kl ar
i st aber: Neben der Rebsorte und dem Klinma spielt der Boden eine
wi chtige Rolle. Der bekannte Geol oge und Wi nbuch- Autor Janes E

W son schrei bt treffend "Der Boden ist die Seele der Wi nrebe"
Zusamen nit dem Klima, der Ausrichtung des Wi nbergs und der
Wasserver sorgung nmacht der Boden das "Terroir"™ aus - nur ungenuegend
kann man das nit "Lage" uebersetzen. Eine Rolle spielen sowhl die
Struktur und di e Physi k des Bodens als auch seine |Inhaltsstoffe,

al so die Chem e des Bodens.

Di e besten Wi ne kommen von Boeden, die sehr gut wasserdurchl aessig
sind und ei ne gl ei chmaessi ge Wasserversorgung sicherstellen, also
weder Staunaesse noch voellige Trockenheit zul assen

Di e Bodenfarbe ist wichtig. Dunkl e Boeden absorbieren die Waerne der
Sonne, helle Boeden reflektieren sie. Deshalb ist der dunkle
Schiefer in den noerdlichen Wi nbauregi onen so vorzueglich

Stei ne sind durchaus w |l komen. Sie speichern ebenfalls die \Werne,
sorgen fuer gute Wasserdurchl aessi gkeit und verhi ndern ueber maessi ge
Ver dunst ung. Neben den schiefrigen Mdsel - und Ahr-Haengen sind auch

di e besten Lagen i m Bordeaux- Cebi et oder di e Wi nberge von

Chat eauneuf - du- Pape praktisch voellig mt grobem Ki esel bedeckt.

Von den cheni schen Inhaltsstoffen ist lediglich der Stickstoff gut
erforscht. Der wird als Hauptduenger bei Bedarf zugefuehrt. Auch der
Saeure-\Wert des Bodens scheint einen nachwei sbaren Ei nfluss auf den
Wein zu haben. Allerdings ergeben gerade "saure" Untergruende w e
Granit-, Kiesel- und Quarzboeden of fenbar eher nilde Wi ne

"Basi sche" Boeden dagegen, z. B. Kalk, Kreide und Mergel, bringen
Wei ne mt hohem Saeur egehal t. Tat saechlich ist voellig unklar

wel che Rolle die Chemie das Bodens letztlich spielt. Wahrscheinlich
ei ne eher geringe, sofern di e Hauptnaehrstoffe ausrei chend vorhanden
si nd.

Tat sache ist allerdings, dass unterschiedliche Boeden
unt er schi edl i che Wi ne hervorbringen. Einige Beispiele:

- Schiefer besitzt ein ausgezei chnetes Waer nespei cher ungs- Ver nnegen
und i st schon deshalb gerade in kaelteren Regi onen fuer den Wi nbau
optimal . Besonders gut ist Schiefer fuer den R esling geeignet. Der
Schi ef erboden verleiht ihmeine |leichte, elegante und rassige Note.

- Ganit ist ein grobkoerniges, saures Gestein, neist gut

wasser durchl aessi g und deshal b gut als Untergrund fuer Reben
geeignet. Er bringt saeurearne, mneralstoffreiche Wine. D e Boeden
der badi schen Ortenau bestehen aus verwittertem Ganit.

- Kreide ist pur sehr selten, beruehnt sind die Kreideboeden der
Chanpagne.

- Vul kangestei n. Auf di esem Bodentyp gedei hen feurige Wine mt
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(Fortsetzung)

ei nem rei chen Bouquet, zum Beispiel die Wine der Vesuv-Haenge in
Italien, aber auch vom Kai serstuhl in Baden

- Feuerstein (Flint) ist ein dichtes Gestein, das typische Wine
hervorbringt, w e zum Beispiel den franzoesischen Pouilly-Fung.

- Kalk ist haerter als Kreide und vor allemin kuehl en Gegenden als
Bodentyp geschaetzt. In heissen Regi onen dagegen gilt er als

ungeei gnet fuer den Wi nbau. Kal kboeden sind typi sch fuer das
franzoesi sche Burgund, sie erbringen Wine nt guter Saeure.

- Parabraunerden zaehl en zu den fruchtbarsten Boeden (z.B. Loes- und
Lehnboeden). Es gi bt sie haeufig in Mttel europa; sie bringen
saeurearne Wine, die oft unter zu hohen Ertraegen | eiden

- Mergel. Das sind schwere, alkalische Boeden, die gute Wine mt
guter Saeure erbringen. Diesen Bodentyp gibt es zum Beispiel in
Rhei nhessen

- Porphyr ist ein roetliches Gestein aus Magma. Rund um Bozen
(Suedtirol) und an der Nahe kommt di eser Boden vor. Er ergibt
saeur ear me Wi ne.

- Sand ergi bt elegante und duftige, aber saeurearne Wi ne.
Vi el e Lagebezei chnungen spi egel n di e Bodenver hael t ni sse w eder

Ander e Bodentypen - vor allemder Blauschiefer - werden von den
Wnzern gerne als Qualitaetsnmerkmal auf den Etiketten herausgestellt.



