Fingerfood: Dips

Kategorien:  Grundrezept, Sauce, Dip
Zutaten fur: 1 Rezept

GRUNDSAUCE
4 Ei gel be
1 Senf
Sal z und Pfeffer
350 m  Pfl anzendl
100 m Crene fraiche
100 m divenol
CURRYDI P
15 Cur rypul ver
5 Currypaste
CH LID P
2 Chi |l i sauce
20 m Wi Ber Portwein
1 Tomat enmar k
Al QLI DI P
2 Knobl auchél

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Damt Sie vor dem Enpfang nmit | hren Gisten nicht zu | ange in der
Kiche stehen niissen, stellen wir fir die D ps eine Gundsauce her.
Di ese wird anschliefRend verfeinert.

Grundsauce Eigelbe mt dem Senf und etwas Sal z verrihren und

| angsam das O nach und nach hinzugeben. Mt Zitrone und der Crene
fraiche verfeinern. Es fol gen die verschiedenen Varianten: Currydip
Grundsauce mit Currypul ver und Currypaste verrihren, mt Salz und
Pf ef fer nachschnecken.

Chilidip Gundsauce mt einem Spritzer Portwein, 2 EL Chilisauce
und ei nem EL Tomat enmark verrihren, mt Salz und Pfeffer abschnecken.

Aiolidip In die Gundsauce nach Belieben Knobl auchdl unterarbeiten.
Mt Salz und Pfeffer nachschnecken.



