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@ ace de Vi ande
Li ebi gs Fl ei schextrakt

Anleitung:

Fl ei schextrakt ist eine stark konzentrierte, pastenartige

Fl ei schbruehe Von unbegrenzter Haltbarkeit, eine Erfindung des
deut schen Chem kers Justus von Liebig (1803-1873), um den

Fl ei schueberschuss in Uruquay und Argentinien zu nutzen. Liebigs
Fl ei schextrakt enthaelt 19, 5% Wasser, 60, 1% or gani sche Subst anzen
und 20, 4% M neral stof fe. Fleischextrakt regt den Appetit An,
foerdert die Verdauung und wird zur Herstellung von Fl ei schbruehe
Und zur Verfeinerung vieler Suppen, Saucen und Flei schgerichte
Ver wendet .



