Kaeseseminar, Tell 1 Benoetigtes Material

Kategorien:  Grundlagen, Informationen
Zutaten fur: 1 Rezept

Kaese

Anleitung:

Nun zuerst zu den Geraeten. Es sind Dinge die es i mHaushalt bereits
gi bt, oder die man sich selber herstellen kann. Wenn dazu ei ne
besondere Ti ps braucht kann ich ihm hel fen. Nman m ch genuegt, ihr
bekomt bestimt Antwort. ~ 2 Liter-Topf mt Waer neumant el ung
(Wl | decke die nicht flust oder aus Waermedaemmaterial, was ihr halt
habt. |ch bevorzuge Wl | decke. da ich dort dann inmer nehrere Toepfe
unterbringe) ~ Thernonmeter bis 90 G adC Cel sius (Joghurtthernmoneter
ist hier gut fuer) ~ gelochte Schoepfkelle ~ Pl aetzchenheber als
Schnei dnesser (ich habe ein altes grosses Messer einfach stunpf
gemacht, das braucht man, danmit der Topfboden ni cht beschaedi gt

wi rd) ~ Kaesefornen: koennte aber Skizzen dafuer besorgen ~
Kuechensi eb, Durchschl ag ~ Babyw ndel n aus Stoff und neu natuerlich
(=Kaesetuch) ~ zum Reifen

* Topfuntersetzer

* Spi el zeugsandsi eb

* Kunstoffabstreifer einer Malerrolle

* rohes Hol zbrett 1hr braucht nicht sofort alle Dinge die ich

auf gezaehlt habe, sondern es komm darauf an wel chen Kaese i hr
machen wollt. Al's naechste Serie werde ich euch mt den naturellen
H |1 fs bzw, Zutaten bekanntrmachen. Nun noch ein Wrt was fuer Kaese

i hr am Ende von dem Semi nar, machen koenntet. Canenbert, Frischkaese,
Topfen und Frischkaese, Joghurt, Butter, fester Topfen (Quark), Brie,
Crescenza, Allgaeuer Bauernkaese, Tilsiter, Myzzarella, Ricotta
(Huttenkaese) Also bis zum Zweiten Teil .



