Kaeseseminar, Tell 11 Tilsiter

Kategorien:  Grundlagen, Informationen
Zutaten fur: 1 Rezept

TILSI TER

Anleitung:

Tilsiter: Zutaten: ~ 51 MIlch ~7 El. Dickmlch als
Saeuerungskultur ~ 2 1/2 Labtabletten Herstellung: bzw. , mache ich

i hn nur aus Rohm | ch Bruchbearbeitung: Quader schneiden; 5 mn.

wart en, Waer meummant el ung ni cht vergessen zerschnei den, w eder 5 mn.
warten (Waer meummant el | ung) Bruchwaschen: warnmes Wasser ersetzen
geht am besten mt den Hand und dem Fi ngern Ausschoepfen und

Vor pressen: di e dann durch Verdi chten entstandenen "Knoedel "
zusanmen in ei ne Formgeben und mt der Hand oder Faust unter
grossen Druck einpressen, Pressdeckel auflegen, eintuchen nicht
vergessen: Siehe Cresznca 2 mal im Hal bstundentakt 1 mal im
Stundent akt 5 nmal im 3-Stundent akt Pressen: beschweren; Dauer mn. 2
Std. auch | aenger sein z.B. ueber Nacht Sal zen: nochmal 12 Std.
stehen | assen Rei fung: bei 10 - 15 GradC 6 Wochen; alle zwei Tage
wenden, nicht vergessen ab den 6. Tag Kaesew schen Di eser Kaese i st
hervorragend zum Ueber backen, Kaesespaetzle, und Raclette geeignet,
was neint ihr wie eure CGaeste staunen, wenn sie erfahren, dass

di eser Kaese von euch sel bst gemacht ist :-):-):-) Jau dann bis zum
naechsten Ml



