Kaeseseminar, Tell 13 Kaesepflege Waehrend der Reifung

Kategorien:  Grundlagen, Informationen
Zutaten fur: 1 Rezept

KAESE

Anleitung:

jetzt kriegt ihr den Rest! die letzte Fol ge!l Kaesepfl ege waehrend
der Reifung Der Cresznca ist der unprobl ematischte von allen, da
waehrend der Reifung i m Kuehl schrank kaum Schi mmel auftritt. Beim
Al | gaeuer Bauernkaese und beimTillsiter wird das ganze mt

Kaesewi schen verhindert, bzw. gestoppt. Ab dem 6 Reifungstag w rd
der Kaese mit kaltem Wasser und unter zu Hil fenahnme des Handbal | en
und der Finger kraeftig gew scht und gesaeubert. Vor dem Verzehr mt
war men Wasser reinigen. Falls es mal vorkommt, dass der Canenbert
kei nen Wei ssschimrel bildet, einfach den Frendschi mel wegw schen.
Das verhi ndet all erdi ngs auch, dass der Wi ss-schi mel waechst. So
den Kaese einfach als Al gaeuer Bauernkaese verwenden. So das war's
I Wnn jemand noch Fragen hat einfach ins Brett damt, oder mch
anschrei ben per Nm



