Kaeseseminar, Tell 9 Crescenza

Kategorien:  Grundlagen, Informationen
Zutaten fur: 1 Rezept

Crescenza

Anleitung:
Di esmal komm der Crescenza dran.

Crescenza Zutaten: ~ 2 | MIlch ~ 7 Essloeffel Buttermlch ~ 1

Labt abl ette Herstellung...Die MIch Behandlung ist gleich wie beim
Canmenbert. Die Butterm | ch hinzugeben und bei 35 GradC ei ne Stunde

i n der Waer meumrmant el ung st ehen | assen. Di e aufgel oeste Labtablette
ei nruehren und noch mal eine Stunde stehen | assen. Bruchbearbeitung
ist gleich wie bei mCanenbert, sowi e das Ausschoepfen. Jetzt komm
das Besondere beim Crescenza, er wird in ein Kaesetuch gewendet, und
zwar nach der ersten 1/4 Stunde. Das Kaesetuch sollte ausgekocht
sein. Mt heissen Wasser das Tuch feucht nachen, ueber ein Brett

| egen und di e Kaeseform darauf stuerzen. Das Kaesetuch schoen gl att
zi ehen, danit der Kaese keine Falten bekomt, und wi eder zusammen in
die Form | egen, das ganze w ederhol en und nicht vergessen, jedesnal
das Tuch auszuwingen. W ederhol ungen des Wendens: 2 mal im

Hal bst undenabstand 2 mal i m Stundenabstand 3 mal i m 3-Stundenabst and.
Sal zen wi e beim Camenbert. Reifung ... mt etwas Wasser in der
Kunst st of f box auf Untersetzer bei 5 ~ 10 G adC, i m Kuehl schrank, 8
Tage. Nicht vergessen, alle zwei Tage wenden. Wenn ihr ihn in
Aivenoel einlegen wollt, sollte das bereits am 4. Tag geschehen.

Ei n sehr schmackhafter Kaese :-) also derweil viel CGelingen ....



