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Anleitung:

Die Nummer zwei, was die weltweite Beliebtheit angeht (hinter
Chardonnay). Er ist sicher der vielfaeltigere Win - und damt der
di rekt e Konkurrent des deutschen Riesling!

Sauvi gnon bl anc komm aus Frankreich, soll sehr alt sein und stammt
- ueber einige Zw schenschritte - noeglicherweise vom Tram ner ab
Mt demroten Cabernet Sauvignon ist er wohl nicht verwandt. Der
Sauvi gnon hei sst in Frankreich auch Blanc funmg, in den USA Fungé

bl anc (von Robert Mndavi erfundener Begriff fuer seine ersten
sortenrei nen und barri queausgebauten Weine) und in Qesterreich/
Deut schl and " Muskat - Syl vaner".

Der Reiz des Wines: Der Sauvignon liefert je nach Regi on sowohl

I eichte, sehr frische, trockene Wissweine als auch schwere und
trot zdem spannende edel suesse Weine. Sortenrein wird er vor allem
aber an der Loire angebaut. Sancerre und Pouilly-Fumé sind die
bekannt esten Herkuenfte. Dann zeichnet sich die Sorte durch ein
gruen-fruchti ges Bukett mit respektabler Saeure aus (Brennnessel
Kraeuter, Gras, gruene Aiven) das gelegentlich mt Feuerstein/
Schi esspul ver- Not en gewuerzt ist. In waerneren Regi onen der neuen
Welt kommen eher die Zitrus-Toene hervor (G apefruit, Stachel beere)
Schliesslich wird er (allerdings als Junior-Partner) im Sauternes
(Bordeaux) mit Semllon zusanmen zu edl en Suesswei nen verarbeitet.
In den USA auch gerne alleine. I mBordeaux-Gebiet gibt er den

G undstock auch fuer die trockenen Wissen (z.B. Entre-deux-mners).

Der Fluch der Menge: Die Sorte bringt sehr ungl ei chmaessi ge Ertraege.
Nach ei nem schwachen Jahr neigen die Wnzer dann dazu, in der Fol ge
ei nen Ausgl eich zu suchen. Bei allzu hohen Ertraegen all erdings

| ei den di e Weine erheblich. Es gibt viele duenne und krautige Billig-
Sauvi gnons. Am besten steht er deshal b auf eher kargen Boeden

Al l erdi ngs nuessen di e Winberge in sehr warnen Lagen sein, weil er
frueh austrei bt und deshal b enpfindlich ist, wenn ein spaeter Frost
komt .

Anbau- Regi onen: Nach wie vor ist er in Frankreich amweitesten
verbreitet (12.000 Ha), allerdings wird sie auch in Argentinien
Italien, Neuseeland (dort ist sie sicherlich die spannendste
Rebsorte!) und besonders erfolgreich in Kalifornien und Suedafrika
angebaut. In Chile ist er seltener als die vielen "Sauvi gnons" auf
dem Markt vermuten | assen. Dort verbirgt sich hinter dieser Kurzform
aber der Sauvignon vert, der nicht nmal verwandt ist. In Deutschland
war die Sorte vor Napol eon als Miskat - Syl vaner durchaus nicht
unbekannt. Sie ist dann fast ausgerottet worden (lediglich im

G aeflich-Wlff-Metternich' sches Wingut in Durbach in Baden und an
weni gen anderen Stellen gab es Reste). Seit einigen Jahren waechst
das Interesse wi eder erheblich. In Rheinland-Pfalz und Werttenberg
ist er klassifiziert und darf w eder angebaut werden. Auch in
Cesterreich gibt es 300 Ha

Sauvi gnon praktisch: Sauvignon blancs sind fast inmrer jung am besten
(auch wenn sie sich bei hoher Qualitaet |ange halten koennen).
Sel ten, aber interessant: Sauvignon rosé oder gris, aus demein
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(Fortsetzung)

rosaf arbener Sancerre gewonnen wi rd.

Zum Essen: Di e "schl ankeren” Sauvi gnons ei gnen sich gut zu
CGenuesegeri chten (Spargel!), auch zu Fisch und Meeresgetier. D e
hol zgepr aegt en Ueber see-Vari anten ersetzen Chardonnay. Und
schliesslich sind die grossen Suessweine zu praktisch jedem Dessert
geei gnet .



