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Anleitung:

In einigen Rezepten begegnet uns der Kuechenfachausdruck Ti nbal e,

wel ches sicher erlaeutert werden sollte. Urspruenglich bezeichnete
das Spani sche Wrt tinbal es zwei auf einem Staender nontierte
Tromeln, Die in der suedaneri kani schen Tanznusi k ei ne grosse Rolle
spi el en. I mFranzoesi schen ist die tinbale eine Kessel pauke, und von
hi er war der Weg zur kulinarischen Tinbale nicht nehr weit. In der
Kueche sind es kleine Porzell anschael chen, in denen feine Ragouts
und Puerees angerichtet oder gegart werden. Da das Auge Bekanntlich
mtisst, enpfiehlt sich der Einsatz der huebschen Ti nbal es durchaus.



