Tomaten - Infos

Kategorien:  Kartoffel-, Gemuesegerichte, Info
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:

Tomat en Kirschtomate Auch Cherry- oder Cocktail - Tonate genannt, i st
zwar die kleinste unter den Handel sueblichen Fornmen, aber sie ist
besonders aromarei ch. Meistens isst Man sie einfach so aus der Hand.
Strauchtomate Ist bei uns erst seit kurzer Zeit zu finden. Frueher
hat man di e Wierzi gen, kleinen Fruechte ueberw egend fuer Konserven
verwendet, aber Jetzt entdecken Tomaten-Fans, dass sie hier manchmal
" Aroma- Schnaeppchen” Machen koennen. Fl aschentomate Wrd

ueberw egend fuer Konserven verwendet. |hr Fleisch ist fest und
Aromar ei ch, aber manchmal etwas nmehlig. Runde Tomate |Ist nach we
vor die Nummer eins. Ihr Problem Man sieht ihr nicht an, ob Sie zu
waessri g-neutral en Trei bhausware gehoert, oder ob sie unter
Suedl i cher Sonne gereift ist. Eines steht fest: Bei Aroma-Blindtests
Bel egt die kleine Kugelige fast i mer die Spitzenpl aet ze.

Fl ei scht omat e Ent haelt weni ger Kerne und Fl uessigkeit und i st
deshal b besonders zum Kochen und Schnoren geei gnet.



