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I NFOTEXT

Tongu-Pi | ze
Chi nesi sche Chanpi gnons
Schwar ze Pil ze

Anleitung:
Sehr aromatische, kraftig wirzende Pil ze.

Si e werden ausschliel3lich getrocknet verkauft und missen deshal b vor
dem Verarbeiten 30 M nuten in warmem WAsser ei ngewei cht werden.

Das Ei nwei chwasser (noglichst knapp bemessen) wird haufig als
Kochf | Ussi gkeit verwendet (am besten durch ein feines Tuch filtern).

In jedem Fall mul3 man die Stiele entfernen, denn sie bleiben imer
zéah.

Tongu- Pi | ze bester Qualitat haben grofRe, dickfleischige Hite, deren
schwar zl i ch- braune Oberfl d&che von hell en Adern durchzogen si nd.

Sie sind recht teuer, sogar in China.



