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1 Info

Anleitung:
Ver brauch i n Deutschl and:

Wr Deutschen sind die groessten Sektfans der Welt. Jede dritte
Fl asche Sekt weltweit wird bei uns getrunken. Fast eine hal be

M1 liarde Mal knallen jedes Jahr die Korken! Jeder von uns trinkt
gut vier Liter oder sechs Flaschen imJahr. Das sind gigantische
Zahl en.

Al l erdi ngs sieht die Sache ein bisschen anders aus, wenn nman sich
di e Ursaetze ansieht: wir sind naemich auch Weltneister imBillig-
Sekt - Tri nken. Waehrend di e schaeunenden Vi ne anderenorts was
Besonderes und Teures sind, wird bei uns alles getrunken: Hauptsache
es prickelt. Keine 3 Euro kostet eine Flasche imSchnitt. Und dabe
verzerren die teuren Chanpagner diesen Durchschnitt auch noch

Wbher stamm der Sekt eigentlich?

Auf diese Frage gibt es zwei Antworten. Gut drei viertel stanmen aus
hei m scher Produktion, sagen die Statistiken. Aber das hei sst nur
dass deutsche Sektkellereien sie gemacht haben. Die Wine, die sie
dabei benutzen, die komren weit ueberw egend aus dem Ausl and. Dort
wird billiger produziert. Das ist der Grund, dass die deutschen

W nzer eine eigene Sekt-Kategorie entw ckelt haben: den W nzersekt.

Damit wollten sie sich deutlich abheben von den "deutschen Sekten”
di e keinen Tropfen i hrer Wine enthielten. Anfang der 80er haben sie
damt begonnen. 1989 ist der Begriff gesetzlich festgel egt worden.

W nzer sekt nmuss demmach aus den ei genen Trauben der W nzer gemacht
werden, die ihn auf den Markt bringen. Sie duerfen sich allerdings
auch zu Erzeuger genei nschaften zusamenschli essen, und dann auch
genei nschaftlich Wnzersekt produzi eren. Wnzersekt muss durch eine
zwei te al kohol i sche Gaerung auf der Flasche hergestellt sein - d.h.
nach der "nethode chanpenois"" genau wi e der Chanpagner (auch wenn
darauf nicht mehr hi ngewi esen werden darf!). Er nuss m ndestens 9
Monat e | ang ununt er brochen auf der Hefe gel agert haben, nmuss vom

W nzer oder seiner Erzeugergenei nschaft vermarktet werden und auf
seinem Eti kett nmuessen Rebsorte, Jahrgang und Hersteller vernmerkt
sein.

Herstell er:

Sekt herstellen ist eine aufwaendi ge Sache, die Ausruestung und Know
How erfordert. Deshalb | assen viele Wnzer ihre Sekte be

Di enstleistern herstellen. Einer der ersten war die

"Er zeuger genei nschaft Wnzersekt" imrhei nhessi schen Sprendlingen

G osse Zentren gi bt es auch bei der "Saar-Mbsel-Wnzersekt” in Trier
und die "G aeflich-von-Kagenecksche Sektkellerei! (eine Tochter des
Badi schen W nzerkellers). Dort koennen Wnzer individuell ihre Wine
versekten | assen, sie koennen aber auch Jungwei ne abgeben, die zu
CGenei nschaft ssekten verarbeitet werden. Das sind Standardprodukte
di e dann sowohl bei den Wnzern als auch i mHandel verkauft werden.
Ni cht jeder Wnzersekt ist also ein individuelles Produkt. Es gibt
aber mttlerweile auch eine ganze Zahl von Wnzer, die selbst und
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(Fortsetzung)

zuhause Sekt herstellen. Sie nennen sich gerne auch Sekt-CGueter oder
Sekt - Manuf akt uren. Wnzer vertrei ben durchaus auch Wine, die mt
anderen al s dem kl assi schen Chanpagner - Verfahren hergestellt sind.

Di e duerfen dann allerdings nicht Wnzersekt heissen, auch wenn sie
aus den ei genen Wi nen eines Wnzer sind. Die gesetzliche Lage ist
so streng, dass nur Rebsorten-Sekt als Wnzersekt verkauft werden
duerfen. Verschnitte verschi edener Sorten duerfen demach nicht

W nzer sekt hei ssen (Ausnahne: die beliebten Cuvees aus verschi edenen
Bur gunder - Trauben, die als Pinot-Sekt verkauft werden duerfen). Doch
da sind die Verbraucher offenbar pragmati scher als der CGesetzgeber
denn sie verstehen in der Regel unter Wnzersekt: Sekt vom W nzer.

Pr ei sverhael tni s:

In den neisten Faellen ist der Wnzersekt deutlich teurer als die
Marken i m Handel . Er ist aber auch wi eder viel billiger als
Chanpagner, obwohl er demoft in nichts nachsteht. Im Vergleich zum
Chanpagner sind die Wnzersekt oft fruchtiger und frischer, weniger
von Hefe (typisch: der Brot-Ton in der Nase) gepraegt.

In wel chen Geschmacksrichtungen gi bt es den W nzersekt?

W nzersekte gibt es in praktischen allen Geschmacksrichtungen von
sehr lieblich bis ultra-trocken. Das bedeutet in der Sunmme, dass
W nzer sekt e handwerklich hergestellte Produkte sind, die aber
geschmackl i ch sehr, sehr unterschiedlich ausfallen koennen



