Advent’S - Guge hupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Weihnachten, Friichte, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

Zut at en
225 Gramm Butter
225 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
1 Prise Zim
4 Ei (er)
300 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
100 m Mlch
1 Essl. Rum
100 Gramm Rosi nen
50 Gramm W4l nisse, gehackte
150 Gramm Frichte, kandierte

Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Salz und Zint schaum g rihren. D e
Ei gel be ei nzel n unterrihren. Mehl nmit Backpul ver m schen und nach
und nach zur Ei gel bmasse rihren, M1 ch und Rum zuf igen. Rosi nen,
Wal nisse und kandierte Frichte unterrihren. Ei schnee unterheben.

Den Teig in eine gefettete benmehlte Gugel hupfformfillen, und im
vor gehei zt en Backrohr 170°Gad/ca.50-60 M n. backen. Ausgekihlt mt
Schokol adengl asurstrei fen Uberzi ehen.



