After Eight Gugdhupf

Kategorien:  Gugelhupf, Ruhrteig
Zutaten fur: 1 Portionen

300 G amm  Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke

1 Tate Backpul ver
200 Gramm Zucker

1 Tate Vanill ezucker

3 Ei
250 m  Buttermlch
100 m d
150 Gramm Konf ekt (After-Ei ght-Tafel chen)

Anleitung:

Al l e Zut at en nachei nander vermn schen und kl ei ngeschnittene After-

Ei ght - Taf el n unt er heben. QGugel hupf-Formeinfetten und mt Paniernmehl
bestreuen. Teig einfillen. Ofen auf 180°C vorheizen und ca. 50 - 60
M nut en backen.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



