Amaretto - Mandel - Rosinen - Gugehupf

Kategorien:  Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

Schnel l er und saftiger Kuchen
Zutaten far Portionen

250 Gramm Butter oder Sanella
250 Gramm Zucker

1 Beutel Vanill ezucker

4 Ei(er)
350 G amm Mehl

1 Beut el Backpul ver
250 mM Mlch
100 Gramm Mandel (n), gehackt
150 Gramm Rosi nen

N. B. Sirup, (Amaretto- ohne Al kohol) oder
Nor mal en Amaretto
Puder zucker

Anleitung:

Di e weiche Butter oder Sanella mt dem Zucker, Vanillezucker und
Amaretto schén schaumi g riuhren. Dann die Eier zugeben und ruhren,
nach und nach abwechsel nd Mehl und M1 ch zum Schl uss das Backpul ver
ei nrihren. AnschliefRend di e gehackten Mandel n und di e Rosi nen

unt err thren.

Die Masse in eine gut gefettete Qugel hupfform geben und im
vor gehei zt en Backofen bei ca. 160°C - 180°C fir ca.45-60 M nuten
backen.

Nach dem Auskiihl en Kuchen stirzen und mit Puderzucker bestreuen.
Zubereitungszeit: ca. 15 Mn. Schwi erigkeitsgrad: sinmpel Brennwert
p. P.: keine Angabe



