Ananas Mar zipan Kokos Guge hupf

Kategorien:  Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 12 Portionen

150 Gramm Marzi pan - Rohmasse
200 Gramm Butter / Margarine
150 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei
250 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
50 Gramm Mandel n, gemahl ene
100 Gramm Kokosr aspel
125 m  Kokosmi | ch
2 Essl. Rum
200 Gramm Ananas, gewlrfelt

Anleitung:

Butter, Marzipan, Zucker, Vanillezucker u. Rumcrem g rihren.
(Marzipan in der Mkrowelle auf Auftaustufe stellen, dann | &sst es
sich gut verarbeiten). Nach und nach Dotter zufigen. Mehl,

Backpul ver u. Mandel n verm schen und abwechsel nd mt Kokosm | ch
unter den Abtrieb nengen. Geschl agenen Ei schnee unter heben.
Gewirfelte Ananasstiicke mit den Kokosfl ocken vernengen und unter den
Tei g m schen. Gugel hupfform befetten und benehlten Teig einfillen
und i mvorgehei zt en Backrohr bei 180°G ad/ca.60 M nuten backen.
Auskihl en | assen, stirzen und mt etwas Schokogl asur, Kokosfl ocken
und Ananasst ickchen verzi eren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



