Apfel - Krokant Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

5 Ei(er)
150 G anm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
250 Gramm Margari ne (Rauntenperat ur)
300 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
125 m Mlch
100 G amm Kr okant
200 G amm Apfel, nmittel groRe, ganz klein gewirfelte
80 Gramm Wal nisse, gehackt

Evtl. Puderzucker zum Bestreuen

Anleitung:
Die Eier schon schaum g schl agen und nach und nach Zucker und
Vani | | i nzucker dazugeben. Die Margarine mt unternmengen. Mehl mt

Backpul ver verm schen und abwechselnd mt der Mlch nmt dem
Ei ergem sch verridhren. Nachei nander di e Nisse, den Krokant und die
Apf el st icke hi nzugeben und gut verr dhren!

Den gesanten Teig nun in eine gut eingefettete und mt Mehl
ausgestreute @ugel hupfformfiallen und bei 175°C ca. 60 min (Qoer-
Unterhitze) backen.

Aus dem Oen nehnen und ca. 5-10 m n abkihl en | assen, dann unstlrzen.
Wer mag, kann den Kuchen mit Puderzucker bestreuen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



