Baileys - Gugelhupf

Kategorien:  Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 6 Portionen

5 Ei
250 Gramm Puder zucker
2 Pack. Vanill ezucker
250 m d
250 m Baileys Irish Cream
125 Gramm  Mehl
125 Gramm Spei sest ar ke
4 Teel . Backpul ver
40 Gramm Puder zucker
Anleitung:
Di e Eier, Puderzucker und Vanillin-Zucker mt Handrihrgeréat mt

Rihrbesen auf hochster Stufe in 1 Mnute schaunmig rithren. A und
Bai |l eys unterrihren. Das Mehl mt Speisestarke und Backpul ver

m schen, sieben und portionsweise auf mttlerer Stufe unterridhren.
Den Teig in eine gefettete, mt Mehl ausgestreute Napfkuchenforn(d
24 cnm) fullen. Die Formsofort auf dem Rost in den Backofen schieben.
oer-/Unterhitze: etwa 180°C (vorgeheizt), Backzeit: etwa 60 Mn.

Den Kuchen etwa 10 M nuten in der Form stehen | assen, auf einen
Kuchenrost stirzen und erkalten [assen. Den erkalteten Kuchen mt
Puder zucker best auben.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



