Bananen - Gugelhupf 2

Kategorien:  Backen, Friichte, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Kuchen

390 Gramm Butter
400 Gramm Zucker
160 G amm Vol |l ei
40 Gramm Eigelb
440 Gramm Bananennmus (puerierte
Bananen)
440 G amm Mehl
80 Gramm St aer kenehl
20 Gramm Backpul ver
15 Gramm Kakao
5 Gamm Zin
2 Gramm Nel ken
1 Prise Macis
1 Prise Pinent
Zitrone
Vanille
Sal z
Kranzform

Anleitung:

Butter, Zucker und Gewuerze aufschlagen, dann das Bananennus
bei geben. Vol I ei und Eigel b nach und nach dazugeben. Mehl,

St aer kenehl , Kakao und Backpul ver sieben und mt der Msse

auf schl agen. Den Teig in eine gefettete und genehlte Kranzform

fuell en und bei 200°C etwa 10 M nuten anbacken, dann bei 180°C etwa

70 M nuten ausbacken. Wenn der Bananenkuchen abgekuehlt ist, mt
Nussgl asur ueberzi ehen und duenn mt Fettglasur verzieren.



