Bananen - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Frichte, Gugelhupf, Ruhrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

280 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
240 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
80 Gramm Butter
80 Gramm Sauerrahm
3 Banane( n)
1 Prise Salz

Etwas Zitrone(n) - Schal e, gerieben
Etwas Aroma (fl Ussiges Vanill earoms)
Etwas Aronma (ger. O angenfrucht)
4 Essl . Kokosraspel
4 Ei (er)
Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Dotter, Butter, Zucker, Vanillezucker, Salz, Vanillearoma und
Orangenfrucht schaum g riuhren. Mehl mt Backpul ver verm schen und
mt dem Sauerrahm und den plrierten Bananen unterridhren. Zum Schl uss
den Ei schnee unter heben.

Ei ne gefettete Gugel hupfform mt Kokosraspel ausstreuen, den Teig
hi nei ngeben und i m vor gehei zt em Rohr 170°G ad/ 40-50 M n. backen. Mt
Schokol adegl asur Streifen Uber den Gugel hupf ziehen.



