Bananen - Schoko - Guge hupf

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugelhupf, Rihrkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
2 Pack. Vanillinzucker
1 Teel . Wi nbrand
4 Ei(er)
1 Banane( n)
100 Gramm Schokostreusel
70 Gramm Kokosr aspel
1 Essl. MIch
200 Gramm  Mehl
11/2 Pack. Backpul ver
Fur die Garnitur:
100 Gramm Kuchengl asur (Schoko)
3 Essl . Kokosraspel

Butter und Semmel br 6sel fir die Form

Anleitung:
Ei ne Gugel hupfformmt Butter einfetten und mt Semmel br 6sel n
ausstreuen. Die Butter schaumi g rihren. Zucker, Vanillinzucker,

Wei nbrand und Ei er dazu geben und so | ange ruhren, bis der Zucker
sich gel 6st hat. Die Banane mt einer Gabel fein zerdricken, dazu
geben und m schen. Schokostreusel, Kokosraspel und M| ch unterrthren.
Mehl und Backpul ver fein sieben und | ocker unterheben.

Den Teig in die vorbereitete Gugel hupfform geben und ca. 60 M nuten
bei 180°C backen. Den fertigen Kuchen auskihl en | assen.

Schokol adengl asur schnel zen | assen, den erkalteten Kuchen damt
Uber zi ehen und di e Kokosraspel auf die d asur streuen.
Zubereitungszeit: ca. 20 Mn. Schwi erigkeitsgrad: sinmpel Brennwert
p. P.: keine Angabe



