Beeren - Mix Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Frichte, Ruhrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

280 Gramm Butter
250 Gramm Butter
1 Pack. Vanill ezucker
6 Ei(er)
380 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
150 m Mlch
1 Essl. Rum
250 Gramm Beeren, gem scht, TK

ZUM VERZI EREN

Kuchengl asur, (Schokol ade)
Kr okant (Hasel nuss-)

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker und Rum schaum g rihren. Eidotter

ei nzel n unterrithren und weiter schaunmi g riahren. Mehl und Backpul ver
m schen und gesi ebt abwechselnd mt der MIch zur Dottermasse rihren.
Beeren-M x in Mehl drehen, (dann verm scht es sich besser im Teig)
und in die Teignmasse ruhren. Eiklar zu Schnee schl agen und unter den
Tei g heben.

@ugel hupfform befetten und benmehl en, Teig einfdllen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180°Grad, ca.60 M nuten backen.

Auskihl en | assen, stirzen und mt etwas Schokol adegl asur und
Hasel nusskr okant verzieren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



