Birnen - Karamell - Sahne Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei(er)
300 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
1 Essl. Rum
300 Gramm Birne(n) (WIIlianmsbirnen), gewirfelt (Dose)
125 m  Birnensaft
125 Sahne

Sirup, (Karanellsirup) nach Belieben

ZUM VERZI EREN

Sahne
Schokol ade (Fl ocken)

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rumund Karanel | sirup schaum g rihren
Nach und nach die Eidotter unterrihren. Mehl und Backpul ver sieben
und abwechsel nd mt Birnenkonpottsaft und Sahne unter die

Dott ermasse geben. Ei schnee unterheben. Gewlrfelte Birnenstickchen
mt Mehl bestauben und unter den Teig rihren

cugel hupfform fetten und benehlen, Teig einfidllen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180° Grad ca. 60 M nuten backen

Auskiihl en | assen, stirzen und mit Sahne und Schokol adef| ocken
Verzi eren

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



