Birnen - Schoko - Sahne - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker

4 Ei
370 Gramm  Mehl

1 Pack. Backpul ver

1 Essl. Rum

Etwas Buttervanille-Arom

250 m  Sahne
100 Gramm Schokol ade, geschnol zene dunkl e
250 Gramm Birne(n), gewirfelte

Etwas Kuchengl asur, Schoko
Pi ni enkerne, zum Ver zi er en

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rumund fl Ussiges Vanill earoma
schaum g ruhren. Einzeln die Dotter einridhren. Mehl und Backpul ver
vernm schen. Eiklar zu Schnee schl agen. Gesi ebtes Mehl abwechsel nd
mt Sahne und Ei schnee unter die Dotternmasse riuhren. 1/3 des Tei ges
m t dunkl er geschnol zener Schokol ade verrihren. In 2/3 des Teiges
die Birnenwirfel vernengen. In eine gut gefettete, benehlte

cugel hupfform 1/3 des Teiges fullen, darauf 1/3 dunkle Masse
verteil en und dann den Rest des Tei ges draufgeben. |Imvorgeheizten
Backrohr, bei 175° Grad/ca. 60 M nuten backen. Auskihlen |assen und
mt etwas Schokogl asur und Pini enkernen ver zi eren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



