Brombeer - Buttermilch - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei(er)
350 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
20 m Butternilch
1 Essl. Rum
200 Gramm Bronbeeren passiert

ZUM VERZI EREN

Kuchengl asur, Schoko
Schokol ade, wei Be (Spéne)
Br onbeer en

Anleitung:

Butter mt Zucker, Vanillezucker und Rum schaum g schl agen. Die
Ei dotter einzeln unterrihren und weiter schlagen. Mehl und
Backpul ver m schen und abwechselnd mt der Butterm | ch unter den
Tei g riuhren. Eiklar zu Schnee schl agen und unt er nengen.

Di e Gugel hupfform befetten und benehlen. Ein Drittel des Teiges in
die Formfdllen und etwas Bronbeernus darauf verteilen. Den Vorgang
wi ederhol en, mt Tei gnasse abschlielBen. Backrohr auf 180°C vorhei zen
und den Qugel hupf ca. 60 M nuten backen. Den Gugel hupf auskuhl en
 assen und st irzen.

Mt wei Ber Schokol adegl asur, Schokostreusel und Bronbeeren verzieren.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



