Cayman Idand Rum Cake

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

Runkuchen von den Cayman | nseln

75 Gramm W4l nisse, gehackte
1 Pack. Backm schung fur Gugel hupf
1 Pack. Puddi ngpul ver, Vanill egeschmack
4 Ei(er)
1 Teel. Buttervanille-Aroma
115 m d
120 M  Rum
115 Gramm Butter
60 m  Wasser
200 G anm Zucker
120 mM  Rum

Anleitung:

Eine Springformeinfetten und mt den gehackten WAl nissen ausstreuen.
In einer Schissel die Backmi schung mit O, Puddingpul ver, Eiern,

Vani | | earoma und Rum vern schen und 2 M nuten mt dem Handr Uhr ger &t
auf hochster Stufe crem g schlagen. Teig in die Form geben. Bei
180°C ca. 40-45 Mn. backen.

Fur die d asur, Wasser, Butter und Zucker in einen Topf geben und
auf kleiner Flamre alles verm schen bis sich der Zucker aufgel st
hat und ein etwas dicklicher Sirup entsteht. 10 M nuten abkuhl en
| assen, dann den Rum unterrihren.

Den noch warnen Kuchen mit einer Gabel dberall einstechen und mt
dem Sirup sehr sehr groRziigi g bestrei chen. Uber Nacht ziehen | assen.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



