Cherry Wodka Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 14 Portionen

5 groR. Ei (wenn klein 6)
250 Gramm Butter / Margarine
250 G anm Zucker
300 G anm Mehl
2 Teel. Zint
1 Essl . Kakaopul ver
2 Essl . Kakaopul ver (Kabapul ver)
200 G amm Schokol ade - Streuse
11/2 Taten Backpul ver
250 m  Wodka (Cherry-Wdka, Kirschwodka)

Anleitung:

5 Eier (wenn klein 6) trennen und Ei wei 3 steif schlagen. In Extra
Schissel die Eigel be, 250 g Butter/Margarine, 250 g Zucker schaunig
ruhren. 300 g Mehl, 1 % - 2 TL Zintpulver, 1 gehdufter EL dunkles
Kakaopul ver, etwas Kabapulver (1 - 2 EL), 200 g Schokostreusel, 1 %
P. Backpul ver dazu geben und alles |ang und grundlich riuhren. Ca. %
Liter Cherry-Wdka ei nrihren und am Schl uss den Ei schnee unter heben.
In groRBe Gugel hupf-Form fillen und i mvorgehei zt en Backofen bei 175
°C ca. 1 % Stunden backen. Verzieren nach Geschmack: Aus Puderzucker
und Cherry-Wdka ei nen Zuckerguss anridhren und den Kuchen damt
Uber zi ehen, Dekoration nach Belieben (z. B. mt Schoko-Kaffeebohnen,
Hasel nusskernen oder Zuckerperlen). Tipp: Cherry-Wdka ("Kirsch-
Whdka") kann nman wahrscheinlich nicht Uberall kaufen, ich sel bst
bezi ehe i hn von Anmeri kanern, die Zugang zur PX haben, da er dort zu
bekomen ist. Man kann das Rezept auch statt mt Cherry-Wdka mt
Rot wei n machen, dann ist es eben nur ein "Rotweinkuchen" und nicht
ganz so "hochprozentig".
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