Columbus - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

300 G amm Mehl
70 Gramm Kochschokol ade, gehackt
70 Gramm Wal nisse, gehackte
300 Gramm Butter
6 Ei(er)
1 Pack. Vanill ezucker
2 Teel . Backpul ver
70 Gramm Puder zucker
2 Essl. Rum
Etwas Buttervanill e-Arom
200 Gramm Zucker
1 Prise Salz

Etwas Butter und Mandel battchen fir die Form

Anleitung:

Ei ne gebutterte, benehlte Gugel hupfformmt Mandel bl attchen
ausstreuen. Eier trennen, das Mehl mit Schokol ade, den Nissen u.
Backpul ver gut verm schen. Butter mt Vanillezucker, Staubzucker und
Sal z schaum g rihren. Die Eidotter nachei nander unterrihren, zuletzt
Rum u. Vanillearoma einrihren. Eiklar mt Kristallzucker zu steifem
Schnee schlagen. Ein Drittel des Eischnees unter den Abtrieb zi ehen,
restlichen Schnee abwechselnd mt der Mehl-Schokol ade- Nuss- M schung
vorsi chti g unterheben.

Die Masse in die Formfillen, imvorgeheiztem Backrohr 170°/ G ad ca.
60 M n. backen.



