Dinkel - Marmor - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Frucht zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei (er)
250 Gramm Mehl (D nkel - )
1 Pack. Backpul ver
125 m  Wasser
125 m QA (Distel-)
2 Essl . Kakaopul ver
1 Essl. Rum

Puder zucker, zum Bestreuen

Anleitung:

Frucht zucker, Vanillezucker, Eidotter, Rum und Wasser schaum g
ruhren. Dinkelnmehl mt Backpul ver mischen und mit dem Distel 6l in

di e Dottermasse nengen. Ei klar zu Schnee schl agen und unter den Teig
heben. Den Teig teilen und eine Halfte mt Kakao vermn schen. Hellen
und dunkl en Teig abwechselnd in eine gefettete und benehlte

Qugel hupfform geben. | mvorgehei zt en Backrohr bei 180°C ca. 50

M nut en backen.

Den Cugel hupf auskihl en | assen und mit Staubzucker bestreuen.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten



