Dinkel - Nuss Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

220 Gramm Butter
250 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei (er), getrennt
200 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
100 Gramm W4l nusse, gerieben
50 Gramm \Wal nisse, gehackt
2 Essl. Rum
120 m Mlch

Anleitung:

Butter mt Zucker, Vanillezucker und Rum schaum g rihren. Eidotter
nach und nach unterrihren. Mehl mt Backpul ver verm schen und
abwechsel nd nmit geriebenen Wal nissen und M|l ch unter die Masse
ruhren. Eiklar zu Schnee schl agen, mt den gehackten WAl nisse

unt er heben. Ei ne CGugel hupfform fetten und benehl en und den Teig

ei nfull en. I mvorgehei zt en Backrohr bei 175°C ca. 50-60 M nuten
backen. Den Cugel hupf auskihl en | assen, stirzen und mt

Hasel nussschokogl asur und hal bi erten Wl niissen ver zi er en.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



