Dominostein - Guge hupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

150 Granm Konf ekt, wei Be und dunkl e Dom nostei ne
250 Gramm Butter oder Margarine
250 Granm Zucker
100 Granmm Nougat
4 Ei(er)
125 m  Eierlikor
250 Granm Mehl
1 Teel . Backpul ver

Puder zucker zum Best &uben

Anleitung:
Doni nost ei ne hal bi er en.

Butter oder Margarine, Zucker und Nougat cremi g rihren. Die Eier
nachei nander unterridhren. Eierlikor zugiellen, weiterrihren. Mehl und
Backpul ver m schen und unterridhren. Dom nostei ne unterheben.

Den Teig in eine Gugel hupfformmt ca. 2,51 Inhalt fullen und
glattstrei chen. Bei 150°C (Umuft) 65-70 M nuten backen. Abkuhl en
[ assen und mit Puderzucker best&auben.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



